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Seit 25 Jahren

Asyl fiir Aficionados

Der Patoro Store in Olten ist rechtens ein Klub. Er dirfte als Modell flir Raucher Schule machen

VON KARIN OEHMIGEN [TEXT)
UND ESTHER MICHEL [FOTO)

Soll niemand behaupten, rauchen
beeintrachtige die Sinne. Patrick
Martin, Vater der Edel-Zigarre
Patoro und seit finfundzwanzig
Jahren bekennender Aficionado,
hat nicht nur alle finf Sinne bei-
sammen — auch der sechste funk-
tioniert tadellos: sein Riecher fiir
das, was die Zukunft bringt

Das Rauchverbot war in der
Schweiz noch nicht einmal
spruchreif, da hatte Patrick Mar-
tin die Idee, ein Refugium fiir
Zigarrenfreunde einzurichten
Heute ist der Patoro Store in der
Altstadt von Olten einer der gross-
ten begehbaren Humidore der
Schweiz, mit einem gediegenen
Ledersofa und bequemen Sesseln
ausgestattet. Aus ihnen darf auch
in Zukunft weisser Rauch aufstei-
gen, ohne dass ein Vertreter des
Gesetzes den Zeigefinger erhebt
und mit hohen Bussen droht

Der Grund: Patrick Martins
Store ist rechtens ein Klub, des-
sen Tiir sich ausschliesslich Mit-
gliedern 6ffnet, und auch ihnen
«Only by Appointment», wie auf
gut Neudeutsch neben dem Klin-
gelknopf steht: Wer hineinméch-
te, muss angemeldet sein.

Zigarren-Li

Das Konzept des Patoro Private
Store — Martin weigert sich, den
abgenutzten Begriff «Lounge» zu
verwenden - diirfte landesweit
Schule machen. Umgehungsstra-
tegien haben Hochkunjunktur. So
mancher Wirt wollte seine Beiz
schon zum Raucherklub erklaren
—in der Hoffnung, das Verbot da-
mit austricksen zu konnen. «Doch
so einfach ist das nicht», weiss der

Patoro-Chef. «Ein Restaurant ist
keine Einrichtung, die man ein-
fach so und ab 18 Uhr zum Verein
erkliren kann.» Laufkundschaft
zum Beispiel dirfe man dann
nicht mehr bedienen.

Die drohenden, gesetzlichen
Einschrankungen haben der Idee
seines Store auf die Spriinge ge-
holfen. Mit 300 Mitgliedern hat
Patoro in Olten seine Kapazitits-

Wo geniessen Sie in Zukunft Ihre Zigarre?

Peter Schneider, Psycho-
analytiker und Kolumnist der
«SonntagsZeitung»
«:«Genussrauchens klingt in meinen
Ohren so ekelhaft etepetete wie
das gute Glas Wein zum guten Ge-
sprach mit guten Freunden. Eine
dicke, lange Zigarre rauche ich
allabendlich daheim nach dem
Essenund
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«Im Freien, auf der Terrasse,
sobald das Wetter endlich
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in der Wohnung habe ich nie
geraucht. Im Restaurant hingegen
habe ich mir aerne eine Zigarre
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: Patrick Martin, 47, Erfinder und Chef des begehbaren Humidors in Olten

grenze erreicht. «Mehr koénnen
wir nicht aufnehmen.» Dépen-
dancen wéren jedoch mdglich
Patrick Martin sympathisiert mit
einem Franchise-Modell. Er, der
Basler, will jedoch Olten als
Hauptsitz weiterfithren. Nicht
nur weil die kleine Solothurner
Stadt so angenechm verkehrsgiins-
tig liege — Basel, Frankreich, Std-
deutschland schnell erreichbar
seien. «Mindestens so wichtig
sind mir die vielen, guten Restau-
rants, die wir in der Umgebung
haben.» Allen voran die Traube in
Trimbach, die mit 17 «Gault Mil-
lau»-Punkten zu den besten Ad-
ressen des Landes gehdrt. «Der
Koch, Arno Sgier, begeistert mich
immer wieder aufs Neue.»

Auch Nichtraucher
sind willkommen

Das grosse Menii und die dicke
Zigarre sind und bleiben eben ein
ideales Paar. Auf diesen Genuss
wiirden die Géste auch in Zu-
kunft nicht verzichten, ist Patrick
Martin {iberzeugt. «Sie werden
cinen Weg finden - warten, bis die
iibrigen Gaste gegangen sind und
das Lokal offiziell geschlossen
ist.» Was letztlich allen zuguteka-
me. Denn nicht nur der oft be-
schimpfte militante Nichtraucher

sei flir das neue Gesetz verant-
wortlich zu machen. Auch die
Riicksichtslosigkeit vieler Rau-
cher habe den allgemeinen Un-
mut geschiirt. <Ich habe oft erlebt,
dass im Restaurant geraucht wur-
de, obwohl am Nebentisch kleine
Kinder sassen oder andere Gaste
noch beim Essen waren.»

Auch im Patoro Store kommt es
vor, dass sich Nichtraucher und
Aficionados mischen. Dort jedoch
freiwillig. Alle Mitglieder kénnen
Giste mitbringen und Veranstal-
tungen organisieren, bei denen
Patrick Martin und seine Ge-
schaftsfihrerin Sandra Schérer
Besuchern Spannendes iiber Ta-
bakanbau und die Herstellung
von Zigarren erzihlen — was sie
mit Feuereifer tun.

Noch immer geistere die Vor-
stellung durch viele Képfe, dass
Zigarren zwangsldufig aus Kuba
kommen und auf den Schenkeln
schoner Frauen gedreht werden
miissten, sagt Martin mit uniber-
horbarem Groll. Seine Patoro, die
zu den besten Zigarren der Welt
gehdrt, kommt aus der Dominika-
nischen Republik. «Und auch die
wird nicht auf Schenkeln, son-
dern auf einem Tisch gerollt.»

Infas iber www.patoro.ch

Wohlgeratenes Kind einer in die Jahre gekommenen Tante

Die neu lancierte «Schweizerische Weinzeitung», vor 117 Jahren erstmals erschienen, will ein breites Publikum ansprechen

Nur der Titel erinnert noch an
frither. Sonst ist die «Schweizeri-
sche Weinzeitung», vor 117 Jah-
ren erstmals als reine Fachpubli-
kation erschienen, ein attraktives
Heft fur ein breites, weininteres-
siertes Publikum geworden. Die
neu gestaltete, letzten Donners-
tag lancierte Zeitung im Zeit-
schriftenformat wird nur im
Abonnement erhiltlich sein. Zehn
Ausgaben pro Jahr sind geplant.

Neuer Herausgeber ist Wolfram
Meister, einst Chefredaktor der

Zeitschrift «Weinwisser» und
heute fiir die Schweizer «..geht
aus»-Reihe verantwortlich - Zeit-
schriften, in denen Tester Restau-
rants in und um Zirich, Basel, in
Graubiinden und im Tessin emp-
fehlen, ohne Punkte oder Sterne
zu vergeben

Um der «Schweizerischen Wein-
zeitung» ein neues, ansprechen-
des Gesicht zu geben, habe man
«ein paar einschneidende Veréan-
derungen» vornehmen miissen,
schreibt Wolfram Meister im Edi-
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Fachkundiges Lesevergniigen: Die |

«Schweizerische Weinzeitung»

torial. Format, Papier, Gestaltung
— alles ist neu, nur das Thema hat
die Zeiten iiberlebt: der Wein

In der ersten Nummer, die mit
«Ausgabe 5» an die bisherigen an-
kniipft, steht der vielversprechen-
de Bordeaux-Jahrgang 2009 im
Mittelpunkt. Neben einer Liste
der 185 Top-Weine werden zehn
Must-Haves, darunter Chéteau
Montrose, mit 20 von 20 mogli-
chen Punkten bewertet, dem zah-
lungskraftigen Weinfreund emp-
fohlen. Ein grosses Interview mit

Philipp Schwander offenbart, dass
der Schweizer «Master of Wine»
auch eine Leidenschaft fiir 12-Zy-
linder hat. Und unter dem Titel
«Generationenwechsel» werden
drei erfolgreiche Winzershne
vorgestellt: Martin Donatsch, Flo-
rian Gojer und Gerhard Kracher
- junge Ménner, die beweisen,
dass auf starke Viter nicht zwangs-
ldufig S6hne wie Carl Hirschmann
folgen. (Jahresabo 111 Franken,
Infos: Tel 055 264 11 26.)
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